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NOS PLATEAUX REPAS
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NOS PLATEAUX REPAS

Plateau 1 étoile

Entrée 1:

Salade Bagatelle

ou Salade Antillaise
Entrée 2:

Terrine de poisson

ou Terrine de légumes
Plat:

Supréme de pintade
ou Dos de cabillaud Huile vierge
Wok de Légumes
Fromage:

Fromage affiné
Dessert:

Moelleux au chocolat
ou Fruits de saison
Petit pain

Couverts avec gobelets

Prix par personne :

Plateau 2 étoiles

Entrée 1:

Salade Norvégienne

ou Wok de légumes méditérranéen
Entrée 2:

Ballotin de saumon aux petits légumes
ou Douceur de betterave et fromage frais
Plat:

Filet de canette et sa garniture

ou Pavé de saumon huile vierge
Fromage:

Fromage affiné

Dessert:

Manoi (entremets pomme caramel)

ou Salade de fuit frais

Petit Pain

Couverts avec gobelets

Prix par personne :



NOS PLATEAUX REPAS

Plateau 3 étoiles

Entrée 1:

Duo de Takati de saumon et thon rouge
ou Millefeuille chevre tomate basilic
Entrée 2:

Saumon fumé creme citron

ou Salade de magret

Plat:

Chiffonnade de veau au basilic

ou Tartare de thon ou saumon
Fromage:

Fromage affiné

Dessert:

Emotion

ou Ananas roti aux épices

Petit Pain

Couverts avec gobelets

Prix par personne :

Plateau 4 étoiles

Entrée:

Demi homard et sa brunoise de légumes

Plat:

Tournedos (filet de boeuf) grillé a la fleur

de sel de Guérande

Légumes grillés

Fromage:

Fromage affiné

Dessert:

Trilogie de douceur de la maison
- Royal chocolat

- Mini tartelette citron meringué
- Choux craquelin

Petit Pain

Couverts avec gobelets

Prix par personne :



NOS PLATEAUX REPAS

Plateau végétarien

Entrée 1:

Terrine de légumes

ou Wok de légumes méditerranéen
Entrée 2:

Millefeuille chévre tomate basilic
ou Douceur de betterave et fromage frais
Plat:

Pané de blé et épinard

Mini ratatouille de légumes

Salade

Dessert:

Fruits de saison

ou moelleux au chocolat

Petit Pain

Couverts et gobelets

Prix par personne :



